g B Restauration collective B_I,S MATE RN ELLE

IUIm

MENUS DE LA SEMAINE 1 DU 2 AU 6 SEPTEMBRE

Boulgour en Concombre Rillette de
salade vinaigrette canard
Saucisse de
Toulouse Pizza Omelette au Filet de
Mozzarella fromage poisson sauce
Coquillette au bleu
Salade verte Poélée
St Paulin Ratatouille Purée
Yaourt nature
Compote de sucré
pomme Gateau de riz  Fruit de saison

au caramel




B Restauration collective B.1.S MATERNELLE
Aflum

MENUS DE LA SEMAINE 2 DU 9 AU 13 SEPTEMBRE

Salade verte
croutons
Poisson paneé
Ravioli a la

Haricots verts tomate
persillés (+ gruyere)
Kiri

Fromage blanc
Fruit de saison sucreé

Betterave Melon
vinaigrette
Saumon sauce
Aiguillettes de  Hollandaise

poulet
marinées Pomme
dauphine
Carottes
persillées

Mousse au
chocolat
Banane
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IUIm

MENUS DE LA SEMAINE 3 du 16 AU 20 SEPTEMBRE 2019

Saucisson sec

Mousse de voldille (s/porc)

Cui de Tomate farcie Plat
visse Maison végétarien Brandade de
pOUIet Tomate farcie (s/porc) « Pépitse::llzgctc.len:’;sdf blé et morue
Gratin de Riz blanc Salade verte
choux fleurs
Blew Cceur de
noneftte Gouda
Fruit de saison Ab;;:g:)au Eclair au Fruit de saison

chocolat




g B Restauration collective

MENUS DE LA SEMAINE 4 DU 23 AU 27 SEPTEMBRE

B.1.S MATERNELLE

Salade verte Terrine de
mais campagne
Mousse de voldille(s/porc)
Fish . .
Poitrine de
Puréede ~Veaufarcie
caroftes forestiere
cuisinée

Réti de veau (s/porc)

Yaourt vanille Poélée brocolis
BIO champignons

Banane

Tomate en
salade

Calamars a la
romaine +
Menu a theme sauce tartare

Riz Pilaf

Fruit de saison
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MENUS DE LA SEMAINE 5 DU 30 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE

Tomate féta en

salade
. Cordon bleu
Spaghetti a la de dinde Emincés de Filet de merlu
bolognaise + poulet a la sauce
gruyere Epinards a la créme crevettes
créme
Yaourt Wok de Semoule et
aromatise Edam léegumes India  son bouillon
Fruit de saison compo.l.e Fromage blanc
pomme abricot Créme vanille sucreé

Fruit de saison




